
$32.500

$28.000

$14.000

$26.000

$34.000

$17.600

$31.000

$25.000

$29.000

$31.000

Receta  tradicional de la casa para deleitar a todos los paladares!.....................$18.000

ANILLOS  DE  CALAMAR
Apanados en queso parmesano y panko

............................................................$32.000

CEVICHE DE PESCADO

Con trozos de pesccado blanco para un paladar suave.

SOPITA DE SIERRA  (Disponible los Domingos)

CEVICHE DE CAMARÓN TRADICIONAL
Receta tradicional de las costas de nuestro Caribe colombiano!!!
Frescos camarones bañados en suave salsa rosada con cebolla 
�namente picada y un toque de picante.

Mezcla de Panko y queso parmesano, acompañados de salsa tartara.

$32.500
Camarones tigre en la salsa especial de la casa.

CEVICHE MIXTO................................. .....................................  $38.000
Preparación de tilapia y camarones marinados en exquisita 
leche de tigre con tomates Cherry, cilantro y cebolla roja, 
acompañado de mole de aguacate y totopos.



$56.500

$39.500

$38.600

$57.700

$50.000

$48.500

Spaquetti

Spaquetti

ENSALADA MEDITERRÁNEA ..................................$38.500
Variedad de lechugas, pimentón, cebolla en plumas y aceitunas,
queso ibérico y frutos del mar salteados ( Camaron y Calamar),
aderezada con una vinagreta cítrica a base de aceite de oliva.

Selección de los mejores camarones en aceite de oliva 
con palmitos de cangrejo.

PLATO VEGETARIANO ............................................. $36.500
Fusillis salteados con vegetales de temporada en aceite de oliva,
bañados en salsa pesto.



$49.000

$55.000

$30.500

$42.000

...........................$37.000PECHUGA EN SALSA DE CHAMPIÑONES
A la plancha, bañada en salsa de champiñones, 
acompañada de papa casco y ensalada.

$45.000



$37.600

$41.000

$43.000

$50.500

$68.000

$55.000

$65.000

$52.000

$51.800

$53.200

CHERNA

CHERNA

Mezcla de Panko y queso parmesano, acompañados de salsa tartara.

Exótica presentación europea al estilo Papillon ( camarones, róbalo y 
calamar en salsa de �nas hierbas). Acompañado de Patacón y Ensalada

SALMÓN MARINERO

$69.000
A la plancha y bañado en nuestra exquisita salsa con mariscos.
Acompañado de patacón y arroz.



$57.800

$83.800

$69.000

$61.800

Langostinos Arrecifes



QUESO  FUNDIDO..... ..............................................

TIRAMISÚ..... ..............................................................

BANANITOS FLAME....................................................

MOUSSE DE MARACUYÁ.............................................

COPA DE HELADO......................................................

BROWNIE CON HELADO............................................

$9.500

$12.000

$9.500

$11.000

$8.000

$10.500

Tradicional queso paipa fundido con arequipe,
acompañado de dulce de mora.

Tradicional preparación de la casa a base de café 
y notas de amaretto.

Deliciosa preparación de bananos apanados,
acompañados de helado de vainilla.

Suave preparación tropical de la casa,
servida sobre base de galleta crocante.

Helado de vainilla sobre cama de dulce de mora.

Bizcocho de chocolate acompañado de helado de vainilla
y barquillo de chocolate.

Postres

PIE DE LIMÓN ........................................................... $12.000

Exquisita preparación esponjosa de limón en base de galleta triturada.



$6.500

$6.500

$8.000

$7.300

$8.500

$5.200
$7.000
$7.500

$8.000
$6.000

Papa casco ...............................................................
$12.000Patacón con hogao...................................................

Aguacate .................................................................
$8.000

$7.800

$10.500

$8.000

$9.000
$10.000
$6.000
$6.000
$6.000

Lulada...................................................................... $10.500

Gaseosa artesanal FrutosRojos.................................. $10.500
Limonada de Panela.................................................. $8.500

Agua botella..............................................................
Agua gas...................................................................

$8.500Limonada cerezada...................................................

............................................................



$9.500

  $8.500

$12.000

$12.000Stella Artois

Trago

WHISKY Buchanan´s 18 años

Buchanan´s Master

Buchanan´s 12 años

J.W. Sello Negro

J.W. Sello Rojo

AGUARDIENTE Antioqueño Verde

$330.000Old Parr 12 años $33.000

Dubonnet

Bt. $850.000 Mb.. $  N.D. $85.000

Bt. $460.000 Mb.. $  N.D. $46.000

Bt. $390.000 Mb.. $210.000 $39.000

Bt.
Bt. $330.000 Mb.. $198.000 $33.000

Bt. $160.000 Mb.. $ 96.000 $  N.D.

Bt. $220.000 Mb.. $ 140.000 $  N.D.

Bt. $340.000 Mb.. $  N.D. $  N.D.
Bt. $210.000 Mb.. $120.000 $21.000

Bt. $650.000 Mb.. $  N.D. $65.000

Bt. $175.000 Mb.. $  N.D. $17.500

Bt. $130.000 Mb.. $  78.000 $13.000

Bt. $110.000 Mb.. $  66.000 $11.000

Nectar Verde Bt. $  95.000 Mb.. $  N.D. $  N.D.

AGUARDIENTE Antioqueño Azul

$230.000Mb..

Heineken Cero



Santa Rita 120 Cabernet Sauvignon                            Bt $130.000
Mb $  75.000

$121.000
           MB $  70.000

$  109.000

$175.000
$95.000

$370.000
$215.000

a Rioja

$190.000Marquéz de Riscal Rueda Verdejo....................................

Finca Las Moras Malbec

Cócteles
DAIQUIRY.....................................................

MOJITO .......................................................

MARGARITA .................................................

BRULOT.......................................................

GIN TONIC ..................................................

$24.000

$26.000

$25.000

$25.000

$32.000

187 ml $  40.500

Bt  175 ml $  38.500



$130.000
$  75.000

$130.000

$123.000

$190.000

$170.000

$135.000

187 ml $  40.500


